
歓送迎会プラン
　2月～4月末迄のお得なプランを粋人で

小粋（こいき）コース　２時間制（フリードリンク）
6000円 （税込）

本日の菜物
三種
季節の物
白魚と菜の花の玉子〆
鰆梅酒焼き
小鮎天麩羅
桜蕎麦
季節の物

生粋（きっすい）コース　２時間制（フリードリンク）
8000円 （税込）

本日の菜物
五種
海老真丈・白魚・菜の花
季節の物
甘鯛桜蒸し・銀餡掛け
カルビ諸味味噌焼き
小鮎天麩羅
鯛茶漬け
季節の物

粋人（すいじん）コース　２時間制（フリードリンク）
10000円 （税込）

本日の菜物
七種
海老真丈・白魚・菜の花
季節の物
甘鯛桜蒸し・銀餡掛け
広島和牛
桜海老と筍の掻揚
赤貝と山菜の酢味噌掛け
鯛茶漬け
季節の物

※仕入れにより変更する場合が御座います

※その他御任せ料理4000円～10000円まであります

　※ 全てフリードリンク・税込みの価格です
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